Roqueseriere L ®
Du 06/05/2024 au 10/05/2024

Menu 5 éléments

Perles de pates - Vinaigrette
Cordon bleu de dinde FR()

/Morceaux de colin MsC - Sauce tomate
Petits pois carottes
Galettes au beurre bio

Compote fraiche pomme Bio vanille @0

Cervelas -, cornichons

[Terrine de légumes

Kefta de boeuf () - Facon couscous
/Boulettes végétariennes - Fagon couscous
Semoule Bio @0

Saint Moret Bio

Ananas au sirop

N L BRSO

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou
intolérances. Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs

OOrigine France ®Produit labellisé ®Bio oPIat signature
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d’origine francaise.



Roqueseriere L
Du 13/05/2024 au 17/05/2024

Menu 5 éléments

Betteraves Bio @) - Vinaigrette

Cassoulet 4 la saucisse de Serrault & ©
/Lasagnes de légumes

Camembert Bio ®0
Pomme HVE®

Taboulé Bio a la menthe ( semoule bio ) ®

Omelette du chef au fromage ®0
Ratatouille

Emmental Bio ®
Banane Bio @

Salade africaine - Vinaigrette

Sauté de poulet 0 - sauce fagon yassa

/Emincé végétal de pois Bio @ . sauce fagon yassa
Riz Bio créole @

Suisse sucré)

Gateau choco coco du chef™

Paté de campagne Label Rouge® -, cornichons
/Oeuf dur -, mayonnaise
Timbaline de coquillettes au thon

Yaourt Cimelait ardbmatisé©
Kiwi Bio @0

Vendredi

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou

D30 Ooﬁgine France O plat signature @Régjona| @Produit labellisé intolérances. Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d’origine francaise.



Roqueseriere L
Du 20/05/2024 au 24/05/2024

Menu 5 éléments

Carottes rapées - Vinaigrette

Jambon blanc Label Rouge () #*

/Galette végétarienne - Sauce tomate
Spaghetti

Emmental Bio rapé e

Compote fraiche pomme Bio rhubarbe @0

Salade verte -, cro(itons nature - Vinaigrette

Réti de volaille () - Sauce forestiere
/Boulettes végétariennes - Sauce forestiére
Frites

Yaourt aromatisé ()
Tarte amandine aux framboises du chef

Salade de riz Bio et tomate et mais & - Vinaigrette
Poisson pané 100 % filet msc @
Epinards a la Béchamel

Tomme de vache fromagerie Réve de Fromage o
Mousse au chocolat au lait

Vendredi

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou
()Origine France ™ Label Rouge @ Bio Op|at signature ®Produit labellisé @Régional intolérances. Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d’origine francaise.



- - -w

@ Roqueseriere ® ]
& Du 27/05/2024 au 31/05/2024

Menu 5 éléments

Oeuf dur -, mayonnaise

Gratin de torsades bio et mozzarella &
Edam Bio @

Pomme HVE©

Concombre - Vinaigrette
Hachis parmentier de boeuf 0
/Brandade de colin
Camembert Bio @0
Liégeois vanille

Torsade Bio @ - Vinaigrette

Sauté de porc 0 - sauce dijonnaise
/Galette épinards, blé et fromage
Petits pois au jus

Chantilly

Fraises - , sucre

Tomates - Vinaigrette

Pavé de merlu MSC - Sauce moutarde
Beignets de brocolis

Suisse sucréO
cake au citron du chef

Vendredi

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou
D30 ®Produit labellisé ()Orig ine France intolérances. Sous réserve des approvisionnements producteurs/fournisseurs
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d’origine francaise.



